17 Goldmedaillen fur

Crémants aus Luxemburg
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17 Gold- und neun Sllbermedanlen Als e|n219e nlcht fran205|sche Welnbaureglon darf
die Luxemburger Mosel an dem prestigetrachtigen Weinwettbewerb teilnehmen. Und auch
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trum des franzosi-
schen Weinbau-
gebietes Bor-
deaux fand am
Freitag, den 27. April, der ,,Con-
cours national des Crémants
2018 statt. Als einzige nicht-
franzosische Anbauregion trat
die Luxemburger Mosel mit ihren
Produkten gegen Schaumweine
aus dem Elsass, Burgund, Bor-
deaux, Limoux, Loire, Die, Jura
und Savoie an. Insgesamt 17 Mal
wurden die heimischen Cré-
mants mit einer Gold- und neun
Mal mit einer Silbermedaille aus-
gezeichnet.

¥ % aukenschlag beim
7 h prestigetrdchtigen
g Weinwettbewerb:
5-'*_“55-' Mitten im Zen-
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StandesgemdR wurden die
Schaumweine, die in vier Unter-
kategorien — Blanc brut, Blanc
Millésimé, Rosé brut sowie Blanc
de Noirs brut — aufgeteilt waren,
im Ballsaal des ,,Chateau Lafitte*
in Yvrac blind verkostet. Aus Lu-
xemburg traten rund 80 Proben
gegen die Konkurrenz an.

Die Spannung der Teilnehmer
aus dem GroRherzogtum, darun-
ter Vertreter der Genossen-
schaftskellerei Domaines Vins-
moselle, der Vereinigung der
, Privatwénzer” sowie des Wein-
handels, schwenkte in riesige
Freude um, als die Ergebnisse der
Blindverkostung verkiindet wur-
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In einer ersten Reaktion zeigte
sich Domaines-Vinsmoselle-Pra-
sident Josy Gloden hocherfreut:
»Das Ergebnis von' 17 Goldme-
daillen und neun Silbermedaillen
ist einfach phénomenal fiir unse-
re Luxemburger Crémants. Ein
weiterer Beweis, dass der Konsu-
ment hier im Land auf regionale
und vor allem auf auRergew6hn-
liche Produkte zuriickgreifen
kann. Bei Domaines Vinsmoselle
ist dies auch unsere Devise: Lu-
xemburger, Expats und all dieje-
nigen, die in der Region arbeiten
und wohnen, bekommen vor der
Haustiir eine Spitzenqualitét, fiir
die uns andere Lédnder benei-
den!“

2018 gelang den Winzern aus Luxemburg ein Achtungserfolg. Daisy Schengen berichtet.

Zur Bewertungsprozedur er-
klart Guido Sonntag, Onologe
bei Caves Poll-Fabaire in Wor-
meldingen: ,Jeder Tisch verkos-
tet Crémants der gleichen Kate-
gorie, z.B. Rosé brut oder Millési-
mé brut, die anschlieRend mit
konkurrierenden Crémants aus
derselben Region verglichen wer-
den.“ Wiahrend in Luxemburg
uberwiegend Auxerrois, Pinot
blanc, Pinot noir und Riesling fiir
die Crémants-Herstellung ver-
wendet werden, ,prigen Sauvi-
gnon, Sémillon und Muscadelle

die Crémants in Bor-
deaux. Auch die Boden
sind total verschie-
den“, gibt Sonntag

zu bedenken.




