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Pressemitteilung 
 

8 x Gold für Crémants POLL-FABAIRE beim  
Concours des Crémants de France et du Luxembourg 

 
 
  
 
Letztes Wochenende fand in Die zum 28. Mal der Concours International des Crémants de France 
et du Luxembourg statt. Bei diesem Wettbewerb besteht die Jury aus gut 200 Personen die 
insgesamt auf 39 Tische à 5 bis 6 Personen aufgeteilt sind und rund 620 Crémants verkosten und 
bewerten. Viele Produzenten sind weit angereist, nicht nur um ihren Pflichten als Juroren 
nachzukommen, vor allem auch, um sich mit den Kollegen auszutauschen und Neues zu 
entdecken  
 
Die Crémants stammen aus allen bekannten Crémant Regionen, die es in Frankreich und 
Luxemburg gibt: dem Elsass, dem Burgund, der Loire, aus dem Jura, der Savoie, Bordeaux, Die, 
Limoux und der Luxemburger Mosel. Die Bewertungsprozedur ist folgende: Jeder Tisch verkostet 
Crémants der gleichen Region, die mit konkurrierenden Crémants aus derselben Region 
verglichen werden Außerdem ist gewährleistet, dass kein Produzent, Oenologe oder Präsident 
sein eigenes Produkt verkostet und bewertet. 
 
In Luxemburg verwenden wir ganz andere Trauben als die Kollegen aus den anderen Crémant-
Regionen. Bei uns sind es überwiegend Auxerrois, Pinot Blanc, Pinot Noir und Riesling. In 
Bordeaux prägen zum Beispiel Sauvignon, Sémillon und Muscadelle den Crémant. Auch die 
Böden sind total verschieden; deshalb macht es Sinn, Gleiches mit Gleichem zu vergleichen und 
zu bewerten.  
 
„Das Gesamtergebnis von 21 Goldmedaillen und 6 Silbermedaillen ist einfach grandios für unsere 
Luxemburger Crémants! Ein weiterer Beweis, dass der Konsument hier im Land auf regionale und 
vor allem außergewöhnliche Produkte zurückgreifen kann.“ so Josy Gloden, Präsident der 
Domaines Vinsmoselle. Natürlich ist er auch sehr stolz auf die eigenen Medaillen: nicht weniger 
als 8 Crémants POLL-FABAIRE wurden ausschließlich mit Goldmedaillen ausgezeichnet welches 
zugleich das beste Luxembuger Resultat darstellt. Hier zeigt sich dass sich die Anstrengungen im 
Weinberg und die kontinuierliche Optimierung der Qualität Ihrer Früchte getragen haben. Eine 
wahrlich herausragende Auszeichnung für die Crémants der Winzergenossenschaft Domaines 
Vinsmoselle. 
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Communiqué de Presse 
 

8 x or pour les Crémants POLL-FABAIRE 
au Concours des Crémants de France et du Luxembourg 

 
 
 

Le week-end dernier, la 28
ème

 édition du Concours International des Crémants de France et de 
Luxembourg a eu lieu à Die. Le comité de sélection de ce concours se compose d’environ 200 
personnes réparties sur 39 tables, de chacune 5 à 6 personnes, qui dégustent et évaluent 620 
crémants. Certains juges, la majorité étant également producteurs, ont parcouru un long chemin, 
pour respecter leurs obligations de jury, mais aussi pour échanger avec leurs collègues et 
découvrir des nouveautés. 
 
Les crémants proviennent du Grand-Duché de Luxembourg et des régions de France bien 
connues pour leurs crémants : Alsace, Bourgogne, Loire, Jura, Savoie, Bordeaux, Limoux et 
finalement, la Moselle Luxembourgeoise. La procédure d’évaluation est la suivante : chaque table 
déguste les crémants d’une même région, la comparaison s’effectue sur des crémants provenant 
d’une même région. Bien entendu aucun producteur, œnologue ou président de cave ne peut 
déguster ou juger son propre produit. 
 
En effet, les raisins que nous utilisons sont complètement différents de ceux utilisés par nos 
collègues de Bordeaux par exemple. Dans la région bordelaise, le crémant est élaboré à base de 
Sauvignon, de Sémillon et de Muscadelle, alors que nous utilisons au Grand-Duché 
principalement les cépages Auxerrois, Pinot Blanc, Pinot Noir et Riesling. De plus, nos sols sont 
totalement différents. Il est donc évident de comparer ce qui est comparable. 
 
« Le résultat luxembourgeois, comprenant 21 médailles d’or et 6 médailles d’argent, est 
phénoménal pour les Crémants de Luxembourg ! Ceci est une preuve supplémentaire que les 
consommateurs ont accès à des produits régionaux extraordinaires, déclare Josy Gloden, 
Président des Domaines Vinsmoselle. Domaines Vinsmoselle remporte pour ce concours 8 
médailles d’or pour les Crémants POLL-FABAIRE, d’ailleurs le meilleur résultat luxembourgeois 
qui traduit le travail inlassable et rigoureux investi dans nos vignes et nos caves. C’est un résultat 
extraordinaire et des récompenses inégalées. 
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Concours des Crémants 2019  
      
Médaille d'Or  Crémant POLL-FABAIRE Cuvée Brut    AOP  
Médaille d'Or  Crémant POLL-FABAIRE Cuvée Chardonnay   AOP  
Médaille d'Or  Crémant POLL-FABAIRE Cuvée Riesling   AOP  
Médaille d'Or  Crémant POLL-FABAIRE Cuvée Brut    AOP  
Médaille d'Or  Crémant POLL-FABAIRE Cuvée Chardonnay   AOP  
Médaille d'Or  Crémant POLL-FABAIRE Millésimé 2014   AOP  
Médaille d'Or  Crémant POLL-FABAIRE Millésimé 2015   AOP  
Médaille d'Or  Crémant POLL-FABAIRE Spirit of Schengen Pinot Noir AOP  
  

     
  

 


